Dhrabackinl

Restaurant » Café

Bes.: Familie Schéfer
Ajgéritif

Apfelweinsekt Flaschengirung mit Holunderbliitensaft 0,1l

Aperol Spritz-Sekt mit Aperol oder Hugo —mit Sekt, Minze, Holunderbliitensaft

Crodino Krauter —Bitter mit Eis und Zitrone alkoholfrier Aperitif
Ziegler’s Wildwiesen Herbstaperitif mit Tonic Water
Aperltlf alkoholfrei -Lemon,San Bitter, Tonic Water,Limetten

Suppt ungd Salat
Tagessuppe

(10,11)

Beilagensalat
(18,11,5)

Feldsalat mit Speck und Croutons
Feldsalat mit Granatapfelkernen

--mit rohem Schinken vom Doérnbacher Hirsch und Brombeer Chutney

(5,11,18)

Geriehte vom Weldertnd
Geschmorte Rinderbacke
Rahmkohlrabi und Bio-Salzkartoffeln

(10,11,16,10)

Gekochter Rindertafelspitz mit Sahnemeerrettichsauce

Preiselbeeren, Bio-Salzkartoffeln und Rahmwirsing
(6,7,10)

Rumpsteak

mit Krauterbutter, Pommes frites und Salat
(11,18,10)

Cordon bleu vom Kalb gefiillt mit Kdse und Schinken

dazu Pommes frites und Salat
(9,10,11,13,18)

Gerichte vom Bauvern - Landschwelin

Schweineschnitzel mit Pommes frites und Salat
(10,11,13,9)

Rahmschnitzel mit Pommes frites und Salat
(10,11,13,9)

Schweineschnitzel mit gebratenen Champignons,Bratensauce
Pommes frites und Salat

Fiir Umbestellungen berechnen wir einen Aufpreis von je 1,50EUR!
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Fletschlos EUR
Hausgemachten Tagliatellen in Rahm 19,20

mit mediterranem Gemduse, Parmesan
(10,11,9,13)

vom. Landhuhin

Hahnchenbrustfilet gebraten mit mediterranem Gemise 21,90
siiR-sauer, Reis und frittierte Glasnudeln

odenwald Forelle aus elaenema Teleh

Forellenfilets gebraten dazu Mandelbutter
Bio-Salzkartoffeln und Salat 29,60

(15,11,12,18)

Odenwald Forelle fangfrisch mit Bio-Salzkartoffen 27,80
zerlassener Butter, Salat

--Blau - garziehen im Weinsud

--Gebraten

wild aus dewe Ohrinbacher Revier

Wildgulasch mit Champignons 23,90

Preiselbeeren, Apfel-Gewtlrzrotkohl, hausgemachten Spatzlen
(13,15,9,18,11)

Braten vom Rehbock aus dem Ohrnbacher Revier 25,80

Preiselbeern, Apfel-Gewtirzrotkohl und Kartoffelknodel
(13,15,9,18,11)

BAUErnoans
Gansekeule mit Brata pfel gefiillt mit Marzipan, Mandeln und Rosinen 29,80

Apfel -Gewdrzrotkohl , Maronen und Kartoffelknddeln
(9, 13,11,17)

Gerne braten wir thinen hre Gans auf Vorbestellung, zum Verzehr vor Ort
oder zum Mitnehmen to go

1 Gans gebraten und tranchiert flir 4 Personen

Maronen, Bratdpfel geflllt mit Marzipan, Mandeln und Rosinen

Apfel- Gewlrzrotkohl, Kartoffelknddeln, Sauce extra
(9,13,11,17)

Zum Verzehr vor Ort 180,00EUR - pro Person 45,00EUR

To go 140,00 EUR inkl. Verpackung




